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FROMAGE : Assiette de 3 fromages..............ccceee.. 6.90€ Gourmande .......ccceccccicsinccniicnsccssssscneees 7.40€
Glace vanille, nougat, caramel, chocolat chaud, chantilly

-

L .
“SlGaufre sucrie 1.0 0. AL L il veciinenerconsesaess 4.50€ Radllimausine .l §F " « SRleene

Glace fraise, sorbet framboise, cassis,

Al 0
O Gaufre + toPPING cceeeeeeeeeececccccsssescsssssssssssscecsssss 6.90€ o At T

Chocolat ou chantilly ou créme de marron
Dame Blanche ......c.ccoeeeBidssstocccssescssncecees 7:40€

2 Gaufre du PAYSAN .....eceeeeesesesessssesesessssssssssssees 7.90€ 3 boules vanille, chocolat chaud, chantilly
Pommes caramélisées, glace vanille, chantilly Coupe Liégoise au café ou chocolat ........... 7.40€ -
2 boules vanille et 1 boule au chocolat ou café,
Fromage blanc laiterie LES-FAYES ..............cccce0ee...5.70€ sirop de café Maison ou chocolat, chantilly

AU FAYSAN 2
GOURMAND 2

Coulis fruits rouges, sucre / ( supplément créme de marron +1€) Coupe Colonel 8.90€

4 . 4 2 boules cit rt et 4 cl de Vodk
—é Macaron vanille aux fruits frais ....cccceeeeeceeceecceeces 6.90€ US ARG

Coupe EXOtique c.cccereeccrnecccsecccssecsssccssecces 7,.40€

A Créme brulée a la vanille Bourbon .........ccueeeee.. 6.90€ Sorbet passion, mangue, ananas frais, coulis de fruit
exotique, chantilly

—é Tiramisulau €afé &.i.td b i it l il vieiceeitseectes. 6.90€ Nos parfums :
A Vanille, chocolat, caramel, rhum raisin, café, menthe, fraise,
s lleflottante (4. 4 A S8 E10 LN LIS L. e crictia il ite. 6:20€ framboise, cassis, citron vert, passion, mangue, nougat 0\
ik
A . # i Coupe : B
-5 Salade d’ananas saveur mojito , sorbet citron vert . 6.90€
7 LoV MR BERE RS B 0 A S 2.90€
N i i 2 boules
% Royal chocolat, croustillant praliné ...................... 7.50€ Biballes %..%. 3 S L e Lo S WRes W N - LS 6.20€

Supplément : ... c 1€

_é Café gourmand ........eeeeeccernneeeecccnneneeccccssnececcesss 8.40€ ) : j ; : b _ y L 44
2 ilesserts el ind bbbk Chocolat, chantilly, coulis de fruits rouges, ' | \ Q \ { P -~ i | ".“", -

créme de marron, coulis exotique INY 8 Gk 2 /A
A \ ) - \"w 4 / 5
-& Profiteroles _ ¥ N\
Glace vanille, sauce chocolat Maison et chantilly . W Q h B i L
— vINRY 2 TN AN

\ x1:4.60€/x2:7.70€/ x3 : 8.90€
ENTREES

MENU GOURMAND : 31.90€ W' MEnU ENFANT: 8.60€

(34.90€ avec fromage) [
- N\ 7, N Planche estivale ..................... 16.90€ & Foie gras de canard IGP Périgord ...... 14.90€
Entrée En.tree | (Boisson N Croust|§ dg pgulet,fptﬂvrgnn?lde maison, toastts di pesto’ et Pommes confites au miel, toasts grillés
Salade Limousine Foie gras de canard maison et Au choix un verre de Soda, carpaccio de boeuf, chorizo, légumes croquants et gressins
Assiette de cochonaille ?0:”;'33 Conf'tris 2ummlr(ier|1 (suppl.3.90€) Ice tea, limonade, Sirop & I'eau Planche du paysan ................ 15.90€ A Feuilleté c|e~r|s de veau
Oeufs fermiers mayonnaise P?esaséedee;::uf3onfifdueLimousin Plat Jambon sec, pressé de boeuf confit du Limousin, SAUCE AUX CEPES cevverecsssasssssssassssssseees 9.90€
et poitrine de porc grillée U ré hoix d b Croustis de poulet ou steack chorizo,terrine de campagne, saucisson sec [ '
Plat NE entree au choxdumenu Faysan haché ou burger Assiette de carpaccio de boeuf............ 8.50€
Pidce de boeuf Limousine P|°t, . _ Garniture : riz / frites Planche APEritive covecenicannenes 8.90€ Marinade pesto, parmesan, pains toastés
) , o Pavé de rumsteck Limousin Saucisson sec, terrine de campagne maison,
Z'ave dedtrUIte grlllee et beurre Pavé de truite gn”ée et beurre d’amande Dessert ) nguda fermier j _é PreSSé de boeuf Conﬁt dU Limousin ecece 8.50€
amar? e N Escalope de veau au bleu d'auvergne Glace vanille VACKY /gaufre sucre
Andouillette de Troyes grillée Jarreton de porc confit et braisé Cu chacolat Tartare de saumon mariné .......ccceeeee. 7.90€
Crou§t|s de poulet ) (garnitures et sauces, voir au dos)
(garnltures & sauces voir au dos) Dessert —é ASSiette de COChonnai“e ®00cccccccccccccccce 7.60€
Dessert Royal chocolat, croustillant praliné Jambon sec, chorizo, terrine de campagne maison
Tiramisu café Créme brulée & la vanille Bourbon - TR :
Profiterole Salade d'ananas saveur mojito , eu s :armlers mayor.lnlese
”e ﬂOttante Sorbet c|tron Vert et POItI'II"Ie de pOl'C gl'l"ee XYY Y Y Y Y Y YYYYY YY) 5-9o€
\. J UnD i
essert du Menu Paysan au choix . .
\. Y / A Fait maison

=




ENTREE | PLAT

CUISINE 100%

OEUFS FERMIERS

GAEC TERRE ET
PASSION
NANTIAT

PAIN BURGER

ARTISAN
BOULANGER

LE GOUDA
FERMIER

MAISON
MARIS

LADIGNAC-LE-LONG

LES POMMES
DE TERRE

GAEC
BREGAINT
JUNIOR
AMBAZAC

Salade, tomates, gouda fermier, jambon sec, oeufs
durs, croutons

SAlGAE CE5aT Il ] ccorcosecsrecesiveocesRERoUaIL o oo Brheosofhe s dedseosaesdos driETIE 8.90€114.90€
Salade, tomates, Croustis de poulet, copeaux de Parmesan, crodtons,
oeufs durs, poitrine de porc grillée,sauce césar

Salade OCéane 000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000 9.9o€ I 15.4o€
Salade,_ tomates,tartare de saumon, encornets grillés,
toasts de poivronnade

Attiaele-Rol/SENhE o..oocoinde fieos. Bat BRI ...\ L. ieedebecasdatons il ofn e 8.90€114.90€
Salade, tomates, oeufs fermiers mayonnaise, pressé de boeuf Limousin
confit maison, fromage gouda fermier, dés de jambon grillés, [égumes

(o

i LOIEIMOUSIN Leececoeeioectaeeeivecesoniile, s SN e e cesbsesecbonsobasdonssaes il

Pain burger artisanal , steak haché boucheére 150 gr, poitrine de porc grillée,
gouda fermier, oignons rouges, sauce moutarde a I‘ancienne, salade, tomates

LEURE MOBEHIET € .ooieciiootteriopeses BB eesessessssriilorstosdsotods ioscbobiob o ls
Pain burger artisanal, steak haché bouchére 150 gr, fromage bleu d’Auvergne, 2 steaks :
sauce au bleu, oignons rouges, salade, tomates 18.40
8 Le VOlGiller .....covueernsuscnnsusessnsucsnssussssnsuacns 15.40€

Pain burger artisanal, gouda fermier, croustis de poulet, salade, tomates,
oignons rouges, poitrine de porc grillée, sauce tartare

(Salade EBENOUSINE .vovceecdesseincnesa st Sl . 0L B 2.1 cacdootited weeee 8.90€ | 14.50€\

\croquants /

\ Tous nos burgers sont accompagnés d'une garniture au choix ! /

PLAISIRS DE LA MER

e

( Poélée de Gambas en persillade .........ceuueeeiereeeneneciirnnnneecennnaneecccnnnne. 19.90€ :
Filet de truite grillée et beurre d’amande .........cccevveeeeeeiernnnnnccccnnennnnees 14.90€
Encornés grillés en persillade ...........cceeueeiennanionnnnniinnnninnencconnnecennanees 14.90€
Tartare de SAUMON MAFINEG ....ceeeeieieeeicnsnecesseccsssencsssssscsassessssssssssssases 15.90€
*Garniture au choix

\. J

SAUCES MAISON AU CHOIX( 0.80€ ) :

Bleu d’Auvergne, moutarde a I'ancienne, échalote, poivre, tartare
YA
T

Fait maison

Toutes nos viandes sont de race Limousine issues de nos producteurs locaux

BOUCHERIE DU PAYSAN

Bavette d’aloyaux ( 180 g env.).......... 16.90€

Entrecote (400 g env .)....ccceeeeee. 24.90€

Basse céte de beeuf (env. 400gr) 23,90€ Pavé de rumsteck (200gr env.).......... 16,20€

Tartare de beeuf au couteau Maison

(200 g €nV.) ceeeeeeccsseeccsssseccssssnsccssnes 15.90€
Piéce du boucher (180 g env.) ........... 14.90€

Filet de beeuf ( 2509 env.).......... 22.50€

Faux filet ( 250g env.)....cccevveeeees 18.90€

L s g o .
starele Bevine irrnestse ‘E‘i ‘ Steak haché frais facon bouchére
(180 g env)

FRANCAISE

EPEE DE VIANDE LIMOUSINE

/ ET SA GARNITURE
Morceaux de merlan de boeuf (400g env),

facon brochette

Tous nos plats sont accompagnés de garniture au choix!

NOS GARNITURES-Z&

Frites Maison | Limousade* | Riz safrané | Légumes du soleil

*La Limousade est cuisinée a base de pommes de terre roties au four mélangées au fromage fondu
Le Chambérat (fromage bourbonnais au lait de vache thermisé produit par la Laiterie de La Voueize




